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Vorwort

Landesrat
Dr. Josef Schwaiger
Obm. Shg. Agrar Marketing

Rupert Quehenberger
Prasident
Landwirtschaftskammer
Salzburg

Sehr geehrte Damen und Herren!

Wir leben in einer Zeit, in der regionale Lebensmittel und die Herkunft der Rohprodukte wie-

der immer mehr an Bedeutung gewinnen. Unsere heimischen Streuobstwiesen sind ein fester
Bestandteil unserer Kulturlandschaft.

Deshalb ist es uns auch weiterhin wichtig, den Stellenwert des Obstes zu heben, um damit ein
wirtschaftliches Standbein fir die bauerliche Bevdlkerung zu erreichen bzw. zu festigen.

Mit Veranstaltungen, verschiedensten Kursen, Pramierungen, dem Tag der offenen Brenntir,
Obstsortenbestimmungen und vielem mehr soll der Stellenwert des Obstes gehoben werden.
Das Salzburger Herkunftszertifikat bietet hier auch die ideale Mdglichkeit, regionale Brande
sichtbar zu machen.

Von Salzburg wurden heuer fiir die Bereiche Schnaps, Likér und Moste Produkte nach Wieselburg
eingesandt, davon wurden 38 Produkte als Landessieger und 109 Produkte als Landesgitesiegel-
gewinner ausgezeichnet. In fiinf Kategorien stellen vier Salzburger Brenner auch den Bundessie-
ger und erhalten dafiir das Goldene Stamperl.

Diese Auszeichnungen sind, wie auch in den Vorjahren, Beweis fiir beste Qualitat und ich
bedanke mich an dieser Stelle fir euren unermiidlichen Einsatz und gratuliere herzlich zu diesen
herausragenden Erfolgen!

,oalzburger Landespréamierung” 2024

Streuobstwiesen gehéren zu den artenreichsten Lebensrdumen und bereichern ganz besonders wéh-
rend der Baumbliite im Friihjahr das Landschaftsbild. Sie liefern oftmals seltene, an regionale Klima-
und Standortverhaltnisse angepasste Obstsorten. Zur Entwicklung und zum dauerhaften Erhalt dieser
wertvollen Besténde sind Pflegemalinahmen unabdingbar. Diese Naturparadiese aus Menschenhand
gilt es zu erhalten.

Trotz Erntertickgéngen sehe ich eine Renaissance des Streuobstbaus. Viele Bauerinnen und Bauern
schatzen die alten Sorten und das Obst, das direkt vor der eigenen Tiire wéachst. Durch die vielen
Obstpressen und Brennereien ergeben sich zudem interessante Absatzkanéle in der Direktvermark-
tung.

Salzburg hat im Gegensatz zu anderen Bundeslandern so gut wie keinen Erwerbsobstbau, umso
beachtlicher ist das Kénnen unserer Edelbrennerinnen und -brenner. Die grolle Herausforderung
bleibt allerdings der Klimawandel, der leider eine Zunahme von Extremwetterereignissen mit sich
bringt. Gerade in Jahren mit einer schwécheren Obsternte sind Wissen und Professionalitét sowie
der persénliche Ehrgeiz der Veredler besonders von Bedeutung.

Die Landespramierung ist eine wichtige MaRnahme zur Qualitatssicherung und Weiterentwicklung
der Betriebe. Eine erfolgreiche Prémierung ist die hochste Auszeichnung fir die Produktqualitdt und
kann ein wertvoller Impuls fiir die Vermarktung sein.

Auch den Konsumenten wird die naturnahe Bewirtschaftung immer wichtiger, hier bietet der
Streuobsthau in Salzburg noch Potenzial. Wichtig ist die Bewusstseinsbildung, dass Produkte aus
Salzburger Obst fiir die Konsumenten auch als solche erkennbar sind. Mit dem SalzburgerLand-Her-
kunftszertifikat bietet sich eine ideale Mdglichkeit, die Regionalitét der Brande gut sichtbar zu
machen.

Ich hoffe, dass die von der Landwirtschaftskammer Salzburg angebotenen Weiterbildungskurse und
Veranstaltungen in diesem Bereich auch in Zukunft so gut angenommen werden und sich die Salzbur-
ger Obstanbauer weiterhin fir die Erhaltung alter, regionaltypischer Sorten einsetzen.



Bundessieger = Goldenes Stamperl

Abfindungsbrennerei Aigner
Unternberg
Kriecherlbrand LN:KB2/14

Kreuzer Josef
GroRarl
Apfel-Rosenwurz

Landessieger

Abfindungsbrennerei Aigner
Unternberg

Deisl Hermann u. Urban vig. Huberbauer
Koppl

Edelbrennerei Oberschwaig
St. Martin

Edelweisshrennerei - Otto Neumann
Mariapfarr

Erbschwendtner Johann
St. Georgen

Gschwandtl Josef
GroRarl

Hedegg Destillerie
St. Johann im Pongau

Heinrich Josef
Michaelbeuern

Kittl Hermann
Eugendorf

Landauer Albert
Taxenbach
Rem-Brand Feine Brennerei

Krimml

Seidl Matthias-Walser Brennkammer
Wals

Taxer Josef
GroRarl

Bebek Stadtbrenner Salzburg
Salzburg

Apfel gemischt

Obstler Apfel/Birne

Maier Johann
Radstadt
Birne gemischt

Bebek Stadtbrenner Salzburg
Salzburg

Edelbrénde FuxX - Peter u. Regina Fuchs
Koppl

Edelbrennerei Unterberger
Wagrain

Egger Christian
Saalfelden

Familie Pichler Hofladen Augut
Zell am See

Hartl Siegfried
Uttendorf

Kittl Franz
Koppl

Kreu zer Josef
GroRarl

Obstveredelung Wawi
Fam. Wallner - Wimm
Niedernsill

Rettenbacher Michael
Salzburg

Sulzberger Johann
Filzmoos

Wirgotter Thomas
Saalfelden



Pramierte Produkte Flachgau
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Abors Brandistilfter

Muckenhammer Alfred u. Marianne
Bahnhofstralle 11

5102 Anthering

kontakt@kernei.at

0664/4263408

Brand

Butterbirne fassgereift

Grain Whisky

Gschwandtner Theresia u. Thomas

Voggenberg 17
5101 Bergheim
geierbauer@sbg.at
0664/2414313

Brand

Speckbirnenbrand

Eidenhammer Josef

Perwangerstrale 15
5165 Berndorf
pepi@o-range.at
0660/1638657

Brand

Huberbauer

Willischwandstrafle 11
5321 Koppl
hdeisl@gmx.at
0664/4642194

F

Brand

Deisl Hermann u. Urban vlg.

Birmenbrand gemischt

Gerstenmalzbrand

 MaRILLER

Karotte

Marillenbrand

Rote Ribe

/wetschkenbrand

Apfelbrand gemischt

Whisky Roggen 6 Jahre

Fack Fuchs

Edelbréande FuxX - Peter u. Regina

Tresterbrand - Gelber Muskateller

Brandstatter Alois

Am Hochfeld 10

5324 Faistenau
alois.b1965@gmail.com
0664/1313710

Likor

S‘]:IEEH;'ETS
N2

EOWIA DRY

Krauterblutwurz

Salzburger Zirbe

Kittl Hermann

Reitberg 340

5301 Eugendorf
hermann.kittl@icloud.com
0664/19002544

Brand

Ansatz-Schnaps

Zirben-Likor

¥

ale._ %bol. 0,50

SFrans Kittl
Strickbichlweg 15
5321 Koppl
0676/3064505

Lammererweg 2
5321 Koppl

edelbraende-fuxx@aon.at

0664/88693233

Brand

Kowia Dry Gin

Apfelbrand

Apfelbrand holzfassgelagert

Mostbirnenbrand

Pflaumenbrand

Weichselbrand

Kittl Franz

Strickbichlweg 15
5321 Koppl

stefan.kittl@aon.at
0676/3064505

Brand

Kletzenbrand

Williamsbirnenbrand

Zwetschkenbrand

Marillenbrand

Williamsbirnenbrand

Vogelbeerbrand

Likor

Zirbenlikor

Walnusslikdr Nr. 1

Walnusslikor Nr. 2

Walnusslikor Nr. 3

Zirbenbrand (Zirbenlikor)




Pramierte Produkte Flachgau

Riefler Gerhard

Riedlkamerstralie 28

5112 Lamprechtshausen
gottfried.riefler@gmail.com
0664/88961558

Brand

Kirschenbrand

/wetschkenbrand

Heinrich Josef

Vorau 7

5152 Michaelbeuern
jheinrich@sbg.at
0676/6877558

Brand

Apfel-Enzianbrand
Gin

Likor

Salbeilikdr

Zirbenlikor

Seidl Matthias - Walser
Brennkammer

Oberfeldstrasse 5

5071 Wals
info@walserbrennkammer.at
0664/1645464

Brand

Haselnuss

Speckbirne

Apfel

Marille

Likor

Holunder

Zirbe

Erbschwendtner Johann

Birmooser Landesstralle 15
5113 St. Georgen
johann.erbschwendtner@shg.at
0699/88795435

Brand

Kriecherlbrand

Obstler Maischebrand

Zwetschkenbrand

Likor

Hiaslbauerlikor

Nusslikér

Rotweinlikor

Vierkantlikor

Ensinger Johannes

Pfenninglanden 9

5204 StraBwalchen
johannes.ensinger@gmail.com
0664/1239205

Brand

Getreidebrand

Williamsbirnenbrand

Herzog Leopold Edelbrennerei

Larchenweg 21
5204 StralBwalchen
edelkorn@aon.at
06215/6569

Brand

Bio-Roggenbrand malzfrei

Kaiser Alois

Irrsdorfer Bachstralle 70
5204 Stralwalchen
kaiser.lois@aon.at
0670/5589953

Brand

Mostbirnenbrand




Pramierte Produkte Salzburg Stadt

BEBEK

APFEL
Edelbrand

Bebek Stadtbrenner Salzburg

EichstralRe 44a
5023 Salzburg
info@bebek-stadtbrenner.at
0664/1822779

Brand

Apfel gemischt

Obstler Apfel/Bime

Gin London Dry

Apfel Cuvée

Birnen Cuvée

Fichtenwipfel-Geist

Williamsbirne

Likor

Aronia, Holler, Johannisbeer

Prémierte Produkte Tennengau

Scriirkenbauer

anno 1846

Williamsbirne

Schnaps
aus cigener Erzeugung
40%

Seidl Johann

Gasteig 8

5431 Kuchl
seidl.johann@shg.at
0664/1478356

Brand

051-441%vol
12 o

Apfel gemischt

Ebner Magdalena u. Anton

Stirkenweg 8

5412 Puch
ebnermagdalena@gmx.at
0677/61714391

Brand

Williamsbirnenbrand

LAND
= PR

LFS Winklhof | Winklhofstrate 10
5411 Oberalm | www.winklhof.at

0,5 | Wfioxw

unter Abfindung hergestellt

Resch Dietmar u. Wolf Franz Martin

Krauterhofweg 30a
5020 Salzburg
dietmar.resch70@aon.at
0664/4530400

Brand

Himbeerbrand (Mazeration)

Vogelbeerbrand

Zigarrenbrand

Zirbe (angesetzt in Schnaps)

Rettenbacher Michael

Ferdinand Sauter StralRe 6
5023 Salzburg
rette-mich@gmx.at
0664/4416451

Brand

Gin

Likor

Erdbeerlikor

LFS - Winklhof Haslauer Josef

Winklhofsstralle 10
5411 Oberalm
josef-haslauer@gmx.net
0664/5527362

Brand

Apfel-Birnenbrand

Most-Birnenbrand




Pramierte Produkte Pongau

Wallner Josef

Hinterschneeberg 20
5640 Bad Gastein
info@hausebengut.com
0664/73033599

Brand

Snow Mountain Gin

Zirbenschnaps

Likor

Zirbenlikér

Kronberger Markus

Pyrkerstrale 54

5630 Bad Hofgastein
markus.kronberger@sbg.at
0664/2120312

Likor

Schwarzbeerlikor

Zirbenlikér

Ampferer Helmut

Kohlerweg 160

5531 Eben
helmutampferer@gmail.com
0664/88454251

Brand

Apfelbrand Elstar

Apfel - Holler

Schwarzbeere

Williamsbirnenbrand

goilheitog,

40,8 % Vol.

0,7 Liter

Sulzberger Johann

Neuberger Stralle 7

5532 Filzmoos
johannsulzberger@aon.at
0664/2100111

Brand

Waldhimbeerbrand

Rubinette Apfelbrand fassgelagert -

Eiche 14 Monate

Ganitzer Stefan

Sonnseitweg 39

5611 GroRarl
ganitzerstefan@hotmail.com
0664/1835002

Brand

Apfelbrand mit Enzian

Apfelbrand Fuji

Gschwandtl Josef

Ellmau 29

5611 GroRarl
jm.gschwandtl@gmx.at
0664/6171672

Brand

Vogelbeerbrand

Kreuzer Josef

Hubdorf 9

5611 GroRarl
loisi.kreuzer@gmx.at
0664/3950054

Brand

Apfel-Rosenwurz

Apfel-Enzian Toni

Vogelbeer




Pramierte Produkte Pongau

DR LSS & L1k

B Berschimaig

Aelelstrudel

Likir

Taxer Josef

Eggriedl 2

5611 GroRarl
info@bauernhofurlaub-grossarl.at
0664/1535974

Brand

UG GIN Himbeere

UG GIN Harmony

UG GIN Rose

Maier Johann

Premweg 3
5550 Radstadt
premei@gmx.at
0664/1318486

Brand

Birne gemischt

Zwetschke Eichenfass

Edelbrennerei Oberschwaig

Schwaigweg 10
5522 St. Martin
oberschwaig@shg.at
0664/2536134

Brand

Vogelbeerbrand

Likor

Apfelstrudellikor

e gijtesie®

Hedegg Destillerie

Hedeggweg 35

5600 St. Johann im Pongau
brennerei@hedegg.at
0664/1223027

Brand

Vogelbeerbrand H22

Whisky Singlemalt 5-jahrig , Die Brider”

Apfelbrand gemischt

Johannisbeere

Traubenbrand Muskateller

Schnell Gerald

Talblickstralle 16

5600 St. Johann im Pongau
gerald.schnell@englisch.at
0664/2421163

Brand

Gin

Meisterwurz

Williams

Edelbrennerei Unterberger

Grafenbergweg 49
5602 Wagrain
cunterberger@gmx.net
0664/8654063

Brand

Vogelbeerbrand Gebirgsvogelbeer
iiber 1000 m

Zwetschkenbrand Hauszwetschke

Holunderbrand

Weichselbrand




Pramierte Produkte Pinzgau

REM_BEAND
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Schett Georg

Urbar 2
5651 Embach
0664/73482950

Brand

Vogelbeere 20

Vogelbeere 22

Astl Margarethe

Jochberg 9

5731 Hollersbach
info@hofladen-scharlan.at
0664/1286080

Brand

Bio Zirben Ansatz/Geist

Rem - Brand Feine Brennerei

Oberkrimml 118

5743 Krimml
brauerei@krimml.com
0664/5036184

Brand

Apfelbrand Jonagold

Enzian

Gin

Zwetschkenbrand Stanley

Schipflinger Josef

Moosweg 3
5751 Maishofen
0650/8152863

Brand

Kriecherl

Obstler

Vogelbeere

Obstveredelung Wawi Familie Wallner -

Wimmer

GewerbestralRe Ost 33
5722 Niedernsill
wimmer.mathias@gmx.at
0660/6435083

Brand

Vogelbeere

Meisterwurz

Traube (Italia)

Williamsbirne

Zirbe

Obstpresse Leitner

Grabenbéckweg 37
5721 Piesendorf
karoline.leitner@shg.at
0676/9555202

Most

Apfelmost Boskop LM 102023

Zehentner Hildegard u. Robert

Dorfheimerstr. 31
5760 Saalfelden
altenberghof@shg.at
0650/8847730

Brand

Zwetschkenbrand

Woirgotter Thomas

Sonnleitenweg 14
5760 Saalfelden
t.woergoetter@shg.at
0664/7844829

Brand

Apfelbrand gemischt

Apfelbrand Delicious reinsortig




Pramierte Produkte Pinzgau

Schwaiberg
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TWETSCHAE

Egger Christian
Haid 6

5760 Saalfelden
info@schwaiberg.at
0650/3402625

Brand

Himbeer-Apfel

Johannisbeer-Weichsel-Apfel

Landauer Albert

Thannberg 7

5660 Taxenbach
albert.landauer@gmx.at
06543/8392

Brand

Kriecherlbrand

Obstbrand (Maischebrand)

Vogelbeerbrand

Faistauer Herbert
Unken 24

5091 Unken
e.fritzbauer@aon.at
0664/73596297

Brand

Apfelbrand reinsortig

Gin

Zwetschkenbrand

["ﬂdess‘\e\}.“

Hartl Siegfried

Uggl 11

5723 Uttendorf
Liedering.hartl@aon.at
0664/8771191

Brand

Apfelbrand

Apfelbrand Rheinische Schafsnase

Apfelbrand Schmidberger Renette

Larchengeist

Likor

Salbeilikdr

Renn Hannes
Litzldorf 4

5723 Uttendorf
hannes.renn@shg.at
0660/7676231

Brand

Vogelbeerbrand

Familie Pichler Hofladen Augut

Sonnbergweg 4
5700 Zell am See
hofladen@augut.at
0664/9370079

Likor

Eierlikor

1"



Pramierte Produkte Lungau

Lot
VOGELBEER

Liandliches
Fortbildungs
Institut

12

Edelweisshrennerei - Otto Neumann

Fanning 97

5571 Mariapfarr
servus@feriendorf-edelweiss.com
0664/1419820

Brand

Muskatellertraube

Vogelbeerbrand

Prodinger Manfred
Lungauer Edelbrennerei
Pirstimoos 131

5571 Mariapfarr
info@Ilungauer-brennerei.at
0664/6180166

Brand

Apfelbrand Streucbstwiese

Obstbrand/Obstler

Kriecheribrand

Abfindungsbrennerei Aigner

Haltgasse 152

5585 Unternberg
markus_aigner@hotmail.com
0664/4169209

Brand

Kriecherlbrand LN:KB2/14

Williamsbirnenbrand LN:WB1/23

Williamsbirnenbrand LN:WBNL1/23

Apfelbrand im Whiskyfass

Kriecherlbrand LN:KB1/19

la”dess'\ﬂ’"

Der Salzburger Landesverband fiir Obst- und Gartenbau mit seinen
44 angeschlossenen Vereinen bietet Obstbaumschnittkurse,

Veredelungskurse und viele fachliche Veranstaltungen an.
Alle Termine und Infos unter www.bluehendes-salzburg.at

Das LFI (Landliches Fortbildungsinstitut) bietet im Bereich der Obstverarbeitung

LEY

eine Reihe von Kursen an. Das Angebot reicht von der Herstellung von
Marmeladen und Chutney, der Herstellung von Saft und Likdren bis hin zu
Schnapsbrennkursen sowie Schnapssensorikschulungen.

Weitere Informationen zu den einzelnen Kursen bzw. Kursangeboten finden Sie unter

www.shg.[fi.at



.Kategorie Goldene Birne”

Bei der Salzburger Prémierung nicht in den Bewertungskategorien (Goldenes Stamperl) dabei, aber mit Gold und
Silber in der Kategorie Goldene Bime — Saft, Marmelade, Sirup, Essig ausgezeichnet wurden:

Obstpresse Leitner Familie Pichler Hofladen Augut
Grabenbackweg 37 Sonnbergweg 4

5721 Piesendorf 5700 Zell am See
karoline.leitner@sbg.at hofladen@augut.at

0676/9555202 0664/9370079

Essig Marmelade

Apfelessig LAE112021 Apfel-Rhabarber

Apfelessig LA012023 Heidelbeer-Pfirsich

Quittenessig L042021

Weilweinessig LW012023

Das richtige Etikett!

Infos, was auf einem Etikett
stehen muss, erhalten Sie bei

Intranet

www.gutesvombauernhof.at

Dbatum  Aafelien  Aligemenes & fecti  Mhuiten  Wooperabioren UM B LK-Argebols  Beinsbedaisn
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ohrmest * Procukie * Dt und Otaismsnisien * Kemaschnong Obst und Obsterzeugnissen
Informatiorsn sur Ciraktvermarkiung Hennzeichnung von Obsl wnd Obslerzeugnissen '
L . -
Eur rchigen Kennpesctnang von Dbl e Dbateltsugnaden sehen Rigende vos e MIE beguinihistn Ke“nzelch“ung
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Kasoowstoung Musteretiketten fiir Spirituosen
Edelbrinde
Kennzeichnungselemente
Baschrelbung und Erlduterungen ab Seite 7
Zur richtigen Kennzeichnung
von Obst und Obsterzeugnissen Obstbrand
stehen von der AGES z.B. Apfel-, Birnenbrand Bezeichnung des Lebensmittels
begutachtete Musteretiketten = h = i
zur Verfiigung. Franz Muster
. B Obstweg 1, 1234 Garten Lebensmittelunternehmer
z. B. Musteretiketten fiir unter Abfindung hergestelit Hinweis auf Abfindung
Spirituosen, Aktualisierung T - - i
Janner 2023 ale. 38,0 % vol Alkoholgehalt ) |
Fiir einzelne Obsterzeugnisse 0.351 [ fi - - ]
(Spirituosen) gelten weitere Leitlinien k N U“ﬂ'_lf“&ﬂ - o
bzw. Empfehlungen (QUID; usw). L-011006 _— | Losnummer/Chargennummer ]
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0B RATGEBER

Bei uns ist wirklich alles drin.

Wir sind Ihr verlasslicher Partner in Sachen Glasverpackung & Zubehér. Ob Projektbegleitung
oder Erflllung anspruchsvoller, individueller Wiinsche, ob gemeinsame Weiterentwicklung

oder rascher Rat, ob Ehrlichkeit oder Handschlagqualitat - bei uns ist wirklich alles drin. »
Wir beraten Sie gerne - mit Herz und Verstand, professionell und familiar. @ M u ller Gla s

muellerglas.at Verpackung fiir Selbstgemachtes

~——7

Salzburger Edelbrand Sommeliers

Verein fiir beste Edelbrinde aus dem Salzburger Land

Salzburger

Edelbrand

Sommeliers

Die Natur im Salzburger Land ist reich an frischen Friichten und aromatischen Beeren. Mit groBer Hingabe und
Begeisterung werden daher von erfahrenen Edelbrandsommeliers unter anderem aus leuchtend roten Vogel-
beeren, siiBlich schmeckenden Apfeln und zarten Himbeeren Edelbrande von hochster Qualitdt gebrannt. Dazu
bendtigt es einen feinen Gaumen, eine gute Nase, einen hohen Anspruch an das Produkt und ein gropes Feingefiihl
bei der Verarbeitung der Friichte und Beeren. Das groBe Interesse am Edelbrand, der wertvolle Erfahrungsaus-
tausch und die Durchfiihrung von Veranstaltungen zur Bewusstseinsbildung vom Konsumenten sind die heraus-
ragenden Ziele der Salzburger Edelbrand Sommeliers. . nurdas BESTE]
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Salzburger Genuss-Handwerk

LEBENSMITTEL, GARANTIERT REGIONAL!
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Das SalzburgerLand Herkunfts- ° AN{)“ Mehr als 2.600 Spezialitaten,
Zertifikat garantiert die regionale @9 \OQ 350 Genuss-Handwerker und liber
Herkunft und beste Qualitat der antiert-(e% 155 Gastronomie-Betriebe bieten

ausgezeichneten Lebensmittel. damit echten Genuss aus Salzburg.

www.garantiert-regional.at




